
D I G E S T I F  4 cl

Limoncello ∙ 8

Amaro Montenegro, Premiata Specialità, Bologna ∙ 8

Ravenbitter, Hermann Terrahe Söhne, Münsterland – Deutschland ∙ 9

S Ü D -  U N D  D E S S E R T W E I N E  5 cl

2020 Malvasia di Salina, Tenuta Capofaro, Sizilien ∙ 11

Grillo Vecchio Samperi, Marco De Bartoli, Sizilien ∙ 11

Kirsebaervin „Sur Lie“, Frederiksdal, Lolland – Dänemark ∙ 11

G R A P P A  2 cl

Grappa Moscato, Nonino ∙ 5

Acquavite d’Uva Malvasia, Nonino ∙ 6

Grappa Elisi, Braun, Berta ∙ 6

Grappa Cru Monovitigno Fragolino, Nonino ∙ 9

C O G N A C  4 cl

Hennessy V.S.O.P ∙ 12

Hine Antique XO Premier Cru Grande Champagne ∙ 24

K Ä S E

Wir informieren Sie gerne über unsere heutige Auswahl ∙ 15

D E S S E R T

Tiramisù mit einem der besten Mascarpone 
direkt aus Brescia, Lombardei ∙ 11

Warmer Pekannusskuchen 
mit einer Kugel Tonkabohnen-Eiscreme ∙ 13

Luftige Meringues mit Mango und Passionsfrucht ∙ 11

Basque Cheesecake ∙ 11

Hausgemachter „Snickers“ - Schokoladenmousse, 
Erdnusseis und gesalzenes Karamell ∙ 11

Hausgemachter Trüffel gefüllt mit Schokoladenganache,
mit Rosmarin aromatisiert ∙ 2.5

U N S E R E
H A U S G E M A C H T E N

S O R B E T S
U N D  E I S C R E M E S

Preis pro Kugel ∙ 5

Amalfi Zitrone

Mango & Passionsfrucht
 

Schokolade

Vanille 
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